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le menu en livraison
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COCKTAIL

LES BOUCHEES SALEES

Feuilleté au chorizo
Tartelettes feuilletées, chévre frais et tomate cerise rétie
Mini burger au confit de canard et compotée d'oignons

Blinis de saumon fumé, espuma au wasabi

Verrine de poulet tika et créme d'avocat au citron



ENU IVRAISON

LES ENTREES

Fraicheur de saumon fumé au citron vert

Creme d'avocats et sésame |, risoni

Ou

Verrine de poulet réti fagon tika

Chevre frais et poivrons confits

Ou

Tartare de Saint Jaques, agrumes et huile de sésame

Riz gluant, et crémeux d'avocats au gingembre

Ou

Tartelette feuilletée, au caviar de tomates

Chevre frais, tomates cerises réties et courgettes marinées



ENU IVRAISON

LES PLATS

Effevillé de Saint Pierre , sauce vierge

Duo de purées

Ou
Parmentier de confit de canard & I'huile de truffe

Ecrasé de pommes de terre et piquillos rétis

Ou
Poke bowl végétarien aux petits pois

Tofu mariné au sésame grillé, edamame et riz sauvage

Qu

Effiloché de cochon, & la créeme de morilles

Pommes de terre grenailles et Légumes confits

Ou
Cassolette de Gambas et Saint Jaques réties
Fondue de poireaux au Champagne

Duo de purée




ENU IVRAISON

LES DESSERTS

Planche de fromages affinés

Fruits secs et pains spéciaux

Ardoise de mignardises facon café gourmand
Tartelette au citron
Entremet au chocolat
Mini canelés de Bordeaux

Assortiment de macarons

Qu
Moelleux au chocolat noir grand cru,

Pistaches torréfiés, créme anglaise & la vaille de Tahiti

Ou

Tiramisu au café & ['ltalienne

Ou

Géteau patissier & partager et personnalisable
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